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» Die AQC bestehr seit 24, August 1976
* Derzeit produzieren rund 500 Winzer Crémant d"Alsace.

FEINSCHMECKER GOURMET-SHOP

» Der Durchschnittsertrag fiir Crémant d’Alsace ist gesetzlich
auf 80 Hekroliter pro Hektar limitiert, im Jahrgang 2007 er-

* Im Jahr 2007 wurden erw
d’Alsace produziert, etwa ein V

240.000 Hekroliter Crémant
iertel der Menge wird expor-

reichre er in der Praxis 75 Hektoliter pro Hektar,
* Wichtigste Rebsorten fiir den Crémant sind: Pinot blane, Pi-

thert.
* Die Anbaufliche fiir Crémant d'Alsace ist deckungs-
gleich mit der Anbauzone fiir Elsdsser Stillweine, ins-
gesamt 15.300 Hektar. Erwa 22 Prozent der
Produktion des Flsass entfallen auf Cré-

mant,
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not gris, Pinot noir, Riesling und Chardonnay.
* Aus 150 Kilogramm Trauben diicfen fiir
maximal 100 Liter Most gepresst werden.

¢ Fiir Crémant d’Alsace ist die Zweitgdrung in der Flasche
vorgeschrieben, die Lagerzeit auf der Hefe muss mindestens
neun Monate betragen (beim Grand C 15-18 Monate).

imant d'Alsace
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In der Champagne sind Marken Trumpf. Namen wie Bollinger, Krug und Dom Perignon stehen fiir

qualitative ZuveridBigkeit und hochstes Prestige. Ein ehemaliger Manager des Champagner-
hauses Moét & Chandon versucht nun, eine ebensolche Marke im Elsass hervorzubringen.

is zum Jahr 2002 leitete Axel Wulfken die Marketing-
Geschicke des Champagner-Riesen Moér & Chandon in

Deutschland. Danach war er einige Zeit als Geschafsfith-

rer fiir ein Unternehmen der Bekleidungsindustrie itig.

Doch schlieflich begann seine alte Liebe Oberhand zu gewinnen. Im
Jahr 2008 begann sich der 46-jihrige intensiv mit Schaumweinen aus

verschiedenen Teilregionen Frankreichs zu be-
schifrigen. Aus Regionen auerhalb der Cham-
pagne wohlgemerke, denn dort steigen die Preise
von Jahr zu Jahr. Um sich einen Uberblick zu
verschaffen und die eigenen Favoriten herauvsz-
finden, verkostete er Crémants von der Loire,
aus dem Burgund und aus dem Elsass.

Das Elsass machte schlieilich das Rennen. Denn
zum einen schmeckten Wulfken einige der hier
gewachsenen Weine besonders gut, zum zweiten
verfiigt die Region iiber beste Bedingungen und
eine lange Tradition in der Schaumwein-Berei-

tung. Nur beim internationalen Ansehen hapert

bestellung@der-feinschmecker-shop.de
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es noch. ,,Gerade in Deutschland ist das ein echter Dornroschen-
schlaf®, hat Wulfken festgestellt. Aber das ist ja auch eine Chance,

SchlieRlich fand Wulfken in der Nihe des Orts Colmar einen Partner,

mit dem er seinen Traum von der groffen Crémant-Marke nach
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Champagner-Vorbild verwirklichen konnte: Jacques Cattin. Jacques
Carrin und sein Sohn — ebenfalls Jacques — fiihren das Elsdsser Fami-

lienweingut in vierter und fiinfrer Generation,
Jacques senior ist iiberdies nicht nur Winzer:
Als Biirgermeister der Gemeinde Voegtlinshof-
fen und als Yorsitzender des Elsiasser Crémant-
Verbands ist er ein angesehener Reprisentant
der Weinwirtschaft seiner Heimatregion.

Die Familie bewirtschafter 50 Hektar eigene
Reben. AuBerdem kauft das Weingut Trauben
vom benachbarten Betrieben auf, in manchen
Jahren von bis zu 200 Hektar Rebland. Das
Hauptaugenmerk der Familie gilt jedoch den
eigenen Weinbergen in den Gemeinden siidlich
von Colmar: Voegtlinshoffen, Eguisheim und
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Steinbach. Hier wachsen unter anderem die ‘L'Lu.llxhurgynd-_r (Minot
blanc)-Trauben Hir den weien Grand C brut und die gp.uhun‘uu:[,u
(Pinoe noir)- Trauben fir den Grand C Rosé, ,‘.,_ e
Dabei genielfen die Reben alle Vorziige, die die Natchedingu |1g;en.‘
sen bleiben®
nt. Dz qull{x:
{:r[ bis iﬁ'

hier im Elsass bieten: Dureh den Regenschatren der Vi
dic Weinberge vor einem Zuviel an Niederschlag versg
fehlt es thoen niche an Sonne, denn das Weteer bleibe
den Okrober hinein freundlich und warm,

Uberdies zeichnet das Elsass gine Vielfalt an Biden ausEs giln _
sehelkalk, Granit, Ton und Eehm in den Weinbergshaden der I-:l:ﬁi—
lie Catin. Auch die Hihenlagen variicren: von 200 bis 00 Metetn
iiber dem Meer, Fiir die Produktion hochwertiger “-.r:h.-lﬁnm cing 15t
diese Vielfalt ideal: Denn der Grundwein cines Cremant besteht mis :
mer aus verschicdenen Kelterungen, die sich geschmacklich ergin-
zen. Und dagselbst dann, wenn sie - wic bei Grand C=dus cin- und
derselben Rebsorte stammen, Da kann bespiclsweise eincher im Tal
und auf lehmigeren Boden gewachsener Weiburgunder Korper and
Fiille in den Grémant cinbringen, wahrend ein zweiter Weillburzun-
der-Grundwein von cinem Wemnberg etwas hither am Hang Duft und
Saurcnery beisteuert.

Die grofien Champagner-Haoser machen aus diesem Vermiihlen der
Grundweine cine Wissenschalt = und awch im Elsass ist sie ein aufs

wandiger Vorgang. Varer und Sohn Cattin @ichen sich mit ihrem [\.ﬁ{-

wgsmaterial fiir einen
T
h) st ein

Zucker und Hefe wert
I, Ll.'\' Fla

lermeister fiir ¢inen halben Tag zuriick, um die ausgewihlten Grund-
partien immer wieder in verinderten Verschnittanteilen zu verkosten
- 50 lange, bis das perfekee Gleichgewicht gefunden ist. . Auch wenn
ich bei diesem anstrengenden Vorgang nur daneben sitze®, resiimicrt
Walfken, ,ist ¢s fiir mich ¢in Erlebnis zuzusehen — und anschlicBend
das Resultat zu kosten®™

Der Grand C Rosé stammt iibrigens teilweise von Trauben aus dem
Ort Steinbach ganz im Stiden des Flsass. Steinbach war schon in
fristheren Jahrhunderten fiir die hohe Qualitit seiner Pinot noir-Weine
bekannt. Hier ist es vor allem die Kombination von eisenhaltigem Bo
den und einer etwas hitheren Lage am Hang, die den Charakter der
Weins prigt. Und schlieBlich auch den Charakter des Rosé-Crémant,
Drer Grand C Rosc ist frisch und ungekiinstele herb. Die siibende Do-
sage wurde auf tiefe 8 Gramm pro Liter beschrdnkt, um den markan-
ten und femlruchugen Charakeer des Pinot noir nicht zu tiberdecken.
Em Rosé-Cremant, der nicht nur dem Auge gefille = und der sich so-
gar #u hellem Fleisch oder zu Gefliigel trinken lsst.

Grand C brut, der weiBe Crémant der Linie, gefillt im Duft min sei-

ner zuriickhaltenden Are. Ganz typisch Weikburgunder sind dic

Anklinge an Bliiten-Aromen. ITm Mund zeige
sche Noten, der Gaumeneindruck ist priisent und ender mir milden,
weichen Akzenten, Ein Abbild der Sanftmiitigkeir der Landstrichs,

dem er cntstanmmt!

redruck von nur et-
ute wird der triib ins ( Hielien. Das

Ausdruck rémant™ nur noch macht man, in ¢ 1 man die

in ein . Riit-

dann sp

bt —

schen
rierbad getauche. Dadurch
gefriert die Hefe, und wenn
man nun den Kronkroken ent
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Sie bere

es .|I|r cinen Druc k von & bar, und rur
Cré - hastorisch ein be- tur des C 1 ( |1t[||.,4.'|| nr|-.r~r1
llmi Ilr |]1r|_ flecht das Bild der
h(.., SOWIe 'I.‘,]l
haumwein in den Verkauf : Regal kennen.

milde perlender
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